
Les plans de travail en céramique n’attirent pas seulement le regard, ils sont également extrêmement 
pratiques et faciles d’entretien. Grâce à une technologie de pointe, ils combinent de façon singulière 
esthétique et fonctionnalité.

Fabriqués à partir de matières premières naturelles telles que l’argile, le quartz, le feldspath et des oxydes 
minéraux, ils constituent un excellent choix pour l’intérieur et l’extérieur.

Pour préserver l’aspect de votre plan de travail en céramique au fil des ans veuillez suivre les conseils 
d’entretien suivants :

Protection
	■ Les plans de travail en céramique sont, dans 
une certaine mesure, résistants aux rayures et 
aux chocs, mais ils ne sont pas indestructibles. 

	■ Veillez à utiliser un support de découpe. Des 
fissures peuvent apparaître en cas de chocs 
thermiques extrêmes. 

	■ Dans ce cas, ce sont surtout les entretoises 
autour de la découpe du panneau, de l’évier ou 
de la plaque de cuisson qui sont menacées.

	■ A fin d’éviter cela, ne posez pas de casseroles 
chaudes directement sur la surface de pose, 
ni de plaques à gâteaux sortant directement du 
four. Protégez toujours la surface de pose 
avec un dessous de plat résistant à la chaleur.

	■ Nous déclinons toute responsabilité en cas de 
manipulation non conforme ou d’application 
de produits inappropriés et aucune réclamation 
ne sera acceptée.

Nettoyage et entretien
	■ Pour le nettoyage quotidien, il suffit générale-
ment d’utiliser un chiffon en microfibres humide 
pour enlever les taches fraîches Les salissures 
peuvent être éliminées à l’aide d’un produit de 
nettoyage courant comme un nettoyant 
pour cuisine ou un nettoyant pour vitres avec de 
l’alcool. Humidifier le plan de travail et utiliser 
le côté vert d’une éponge de nettoyage (p  ex. 
Scotch Brite) sans inclusion de métal. Veillez 
à ce que le nettoyage soit effectué avec une 
légère pression sur une grande surface, en 
mouvements circulaires.

Traitement spécial des taches
	■ En cas de taches tenaces, vous pouvez égale-
ment utiliser un nettoyant à base de vinaigre, 
d’alcool ou d’acétone. Appliquez-les toutefois 
avec précaution et nettoyez ensuite soigneuse-
ment la surface à l’eau claire. 

	■ Évitez tout contact avec des agents de blanchi-
ment puissants, de l’acide de batterie, des 
surligneurs, des acides fluorhydriques, de la 
soude caustique, etc.

Préservation à long terme
	■ En respectant les consignes de nettoyage et 
d’entretien, vous pouvez profiter au maximum 
des nombreuses possibilités d’utilisation de 
la céramique tout en préservant sa longévité et 
son esthétique pendant de nombreuses années. 

Pour toutes autres questions nous sommes à votre 
disposition.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec 
votre surface en céramique.

Instructions d’entretien pour votre plan 
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